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El present document té com a objectiu facilitar el treball d’elaboracié del Pla Estrategic
de l'Alimentacié a Catalunya 2020-2025, identificant I'estat de I'art general de les
dimensions directa i indirectament vinculades a la configuracié del model alimentari del
pais. No té caracter juridic ni exposa la posici6 del Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacio.
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Introduccio
Enfocament metodologic

1.1

Enfocament metodologic

Per tal d’elaborar un Pla Estratégic de I’Alimentacié a Catalunya alineat amb la realitat del
sector, és necessari realitzar préviament un estudi en profunditat del seu estat de situacio.
En aquest sentit, a continuacio s’identifiquen les etapes i les activitats desenvolupades durant
la primera fase en el marc del plantejament metodologic global del projecte:

Enfocament metodoldgic global del PEAC

%]

&L comandament
Definicié i « Definicié de la visio, « Identificaci6 dels * Plantejament de les
caracteritzacié dels missio, valors i agents implicats per intervencions segons
eixos de treball que objectius estratégics  cada linia estratégica  els objectius especifics
ha d’abordar el PEAC del PEAC « Definicié dels establerts
Identificacio dels « Definici6 de les linies objectius especifics < Programacié dels Plans

¢ punts febles i forts estratégiques per eix per cada una de las d’Accio

§ pels eixos de treball de treball linies estratégiques - Definici6 de la
Analisi dels punts de  * Realitzacié d’un procés definides governanca pel
convergeéncia i participatiu presencial « Establiment dels seguiment del grau de
divergéncia entre les obert a la ciutadania i indicadors associats desenvolupament dels
aportacions d'una consulta en linia al compliment de Plans d’Accié definits
subjectives i la per co-definir les linies  cada objectiu especific
documentacio estrategiques
objectiva

Enfocament metodologic PEAC - Fase 1: Diagnosi técnica
<@l 1.1. Definicio i caracteritzaci6

£ dels eixos de treball

< Identificaci6 dels eixos de
treball que ha d’abordar el
PEAC

* Creacio del grup de treball

multidisciplinari

Caracteritzacio dels

elements considerats a cada

eix de treball

* Identificaci6, a través de
grups de treball, dels punts
febles i punts forts per cada
eix de treball definit

Principals activitats

Analisi de la documentacié
rellevant per I'estudi de
I'estat de situacio dels
diferents eixos de treball
Identificacié de les macro-
dades i micro-dades
vinculades a cada eix de
treball

Identificaci6, a través de
I'analisi bibliografica i
entrevistes ad-hoc, dels
punts febles i punts forts
per cada eix de treball definit

Analisi dels resultats
obtinguts a les sessions amb
els grups de treball
Identificacio, per cada eix de
treball, de les arees o temes
de convergencia i
divergéncia entre el treball
dels grups (aportacions
subjectives) i la diagnosi
técnica (documentacio
objectiva)

Documents de retorn de les
sessions de treball

Informe técnic per Eix de
treball - DAFO

Resultats

—— Present document ——
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Introduccio
Enfocament metodologic

L’analisi de la situaci6 actual de I’alimentacié ha de realitzar-se des de totes les dimensions
directa i indirectament vinculades a la configuracié del model alimentari de Catalunya. Per
aguest motiu, la diagnosi és el resultat de considerar una aproximaci6é subjectiva (diagnosi
participativa, mitjangant sessions amb grups de treball), i objectiva (diagnosi técnica, a través
de l'estudi bibliografic), identificant I'estat de P’art com a resultat de I’encaix entre aquestes
dues perspectives.

Inputs per la construccio de la Diaghosi técnica

Diagnosi técnica:

@\ Recerca bibliografica per part de I'equip técnic = analisi DAFO per eix
de treball
sa% Sessions amb grups de treball i

Els grups de treball estan conformats pels membres de les quatre comissions del
Consell Catala de I'Alimentacio (CCA), aixi com alguns perfils de referencia per
garantir la major representaci6 dels diferents agents que composen la cadena de valor
alimentaria. Cadascun d’aquests grups ha treballat uns eixos concrets (veure més
detall dels eixos a la pagina segient) en funcié de la tematica d’aquests i del perfil dels

membres:
Grup de treball 1 Grup de treball 2 Grup de treball 3 Grup de treball 4
* Membres de la * Membres de la « Membres de la * Membres de la
3 Comissio de la Comissi6 de Comissi6 de Comissi6 de
é Cadena Competitivitat i Gastronomiai Malbaratament i
E Agroalimentaria Internacionalit. Territori Sostenibilitat
© . Experts Alimentaries * Experts * Experts
* Experts
E o Seguretat o Sostenibilitat oTerritori, o Sostenibilitat
¢ alimentaria economica gastronomia i ambiental
& oSalutinutrici6 - oR+D+i cultura oFormacio, treball i
g Grupadhoc oComunicacio i sostenibilitat social
i sensibilitzacio

Per garantir la visio transversal, s’ha habilitat un grup multidisciplinari dins del
model de governanca del projecte composat per membres de les comissions del CCA i
perfils experts. Aquest grup s’activara al llarg de totes les fases del projecte per garantir
la consecucio dels objectius establerts i validar els resultats obtinguts.
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Contextualitzacio dels eixos de treball -

Contextualitzaci6 dels eixos de treball

A continuacié es mostra el conjunt d’eixos formulats com a marc de treball per articular la
diagnosi técnica del PEAC, entre els quals es troba I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura,
objecte del present document.

Eixos estratégics: Dimensions clau per configurar el model alimentari de futur de Catalunya

Elements clau de la sostenibilitat economica i model productiu de cada fase
de la cadena

Us de recursos naturals, gestié de residus i elements clau de la
sostenibilitat ambiental de cada fase de la cadena

Garantia de I’accés a una alimentacié digna per part de tota la ciutadania i
instrumentalitzacio de I'alimentacié com a eina d’inclusio6 social

Formacio i capacitacio requerida, generacio de llocs de treball i condicions
laborals de cada fase de la cadena

Impacte de I'alimentacio en la salut i estat nutricional de tots els agents
involucrats en les diferents fases de la cadena

Accés a una alimentaci6 suficient, innocua, nutritiva i de qualitat d’acord
amb les necessitats i preferéncies alimentaries per a una vida activa i saludable

o . Contribucié de Tes diferents fases de la cadena a la diversitat i Fequilibri del
Terrlto?,C(jﬁEtrg)nomm territori catala, i construccioé d’'una identitat cultural al voltant de I'alimentaci6 ]
i de la gastronomia

Eixos instrumentals: Elements que es configuren com palanques de canvi transversals

Estratégies de difusié, transmissié d’informacié i coneixement a cada fase
de la cadena

Us i capitalitzacié de la innovacio, la recercai la investigacié en relaci6 amb

les diferents fases de la cadena

Addicionalment, l'analisi s’ha realitzat tractant cadascun d’aquests eixos en profunditat,
identificant els grans temes i sub-temes que s’hi relacionen i estructurant-los a partir de cada
una de les fases de la cadena de valor alimentaria.

Transformacio i

e Produccio Emp, logistica @Canals de consum @ Consum final

Activitats agricoles, Activitats de transport Activitats de venda o Activitats que estan
ramaderes i i processos de servei d’aliments al sota la responsabilitat
pesqueres o transformacioé que detall directament a de les persones

d’extraccio de permeten que els consumidors/es finals consumidores des de
recursos que productes primaris (Col-lectivitats, la decisi6 de consumir
permeten la produccié incrementin el seu HORECA, gran els aliments i fins al
primaria valor i arribin als distribucio, petit seu consum
canals de consum comerg)
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Introduccio
Estructura del document de diagnosi per eix de treball n

Estructura del document de diagnosi per eix de treball

Com s’ha mencionat anteriorment, el present document recull els resultats obtinguts a través
de lanalisi realitzada en relaci6 amb I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura. En termes
d’estructura, la diagnosi inclou:

Conceptualitzacié de I’eix de treball
’ Definici6 de l'eix de treball en questio, especificant les seves principals

dimensions i caracteristiques

Estat de I'art

/ Analisi documental de les principals volumetries i altres dades quantitatives
rellevants, aixi com de les possibles tendencies al voltant de I'eix de treball

Percepcions i valoracions qualitatives

<4 Recull de les opinions i aportacions obtingudes a través de la sessi6 de treball
realitzada durant la fase de diagnosi técnica

Analisi de les Debilitats, Amenaces, Fortaleses i Oportunitats (DAFO)
" Identificacié dels punts febles (debilitats i amenaces) i els punts forts

(fortaleses i oportunitats) relacionats amb I'eix de treball

Detall de I’analisi DAFO

@ Objectius principals El-Q [I-lustratiu

« Identificar els punts febles i els punts forts,
tant des d’'una perspectiva interna (Debilitats
i Fortaleses), com externa (Amenaces i
Oportunitats), per a tots els ambits i sub-
ambits de I'eix de treball

Matriu DAFO
@@} Descripcié

» Detecci6 dels punts febles i punts forts de I'eix de treball definit a través de, tant 'analisi
bibliografica realitzada, com dels resultats de la sessi6 de treball en grups

+ Identificacié de les arees o temes de convergéncia i divergéncia entre lanalisi
documental (informacié objectiva) i el treball dels grups (aportacions subjectives)

« Consolidaci6é de la informacio i definicié6 de les debilitats, fortaleses, amenaces i
oportunitats associades a I'eix, classificant-les d’acord amb cadascuna de les fases de la
cadena de valor alimentaria

* Construccié de la matriu DAFO per I'eix de treball
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Introduccio
Consideracions metodologiques n

Consideracions metodologiques

L’objectiu de la diagnosi és presentar, d’'una manera operativa i clara, I'estat de situacié per
cada eix de treball i caracteritzar les dimensions i dinamiques dels principals elements que
el configuren. En aquest sentit, és pertinent explicar les consideracions metodologiques de
partida a partir de les quals s’ha realitzar aquest exercici materialitzat en el present document:

Consideracions metodologiques
Marc de referéncia: Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS)

Els 17 Objectius de Desenvolupament Sostenible establerts per Nacions Unides per
assolir 'any 2030 son el pla mestre a nivell mundial per aconseguir un futur sostenible

A nivell catala, la seva implementacié s

s’ha instrumentalitzat a través del Pla Jiil

nacional per a I’Agenda 2030, instrument G -
dinamic que ha de vetllar per 'assoliment o
dels ODS mitjancant les politiques (1] —

Catalunya, i garantir la coheréencia de totes «; “i.. @ Sg;fg:i
les accions adoptades. i

publiques impulsades per la Generalitat de 3m 5,__, - 3 ®

La politica alimentaria esdevé un ambit estrategic a I'hora de contribuir als principals
ODS, i és precisament aquest enfocament la base de referéncia per a elaborar la diagnosi
del PEAC i, sobretot, el que s’utilitzara de cara a la formulacié de les linies i iniciatives que

se’n derivin
Premisses per a la construccio de la diagnosi de cada eix de treball

S’ha considerat gran part de la producci6é cientifica, divulgativa i
informativa realitzada al voltant dels eixos de treball per tal de tenir un
fonament teodric i unes dades de referéncia solides (veure apartat 03 per
consultar la bibliografia de referéncia contemplada);

Amb aquest marc referencial i, per tal d’elaborar un document complet
pero, alhora, agil i entenedor, s’ha realitzat una seleccié d’aquelles
variables més rellevants per caracteritzar les principals dimensions de
cada eix;

Aixi doncs, la diagnosi aspira a contenir una visiéo amplia, fonamentada i
representativa de les dinamiques i condicions més significatives que
descriuen el context actual per a cada eix de treball.
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Conceptualitzacio de I’eix de treball

Estat de I'art
Territori
Gastronomia
Cultura

Percepcions i valoracions

Analisi de les Debilitats, Amenaces,
Fortaleses i Oportunitats (DAFO)



Diagnosi de I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura

La gastronomia sempre ha estat, és i sera un dels elements més
identitaris de la cultura catalana, aixi com un dels motors que ajuda a
mantenir I’equilibri territorial, el paisatge i el medi ambient !

L’alimentacio es considera una de les clares manifestacions de la cultura i el patrimoni d’un
pais, relacionant-se directament tant amb la riquesa del seu territori i dels seus productes, aixi
com amb la tradicié i la creativitat gastronomica de la seva poblacio.

El territori catala, atesa la seva diversitat geografica i de paisatges - englobant tant zones
costaneres com de muntanya, es considera un element clau en la mesura en qué permet obtenir
productes molt variats que donen lloc a una gastronomia rica i d’elevat prestigi vinculada a una
forta tradicié i cultura.

Aixi doncs, l'eix de en el qual s’aprofundeix en les pagines
seglents, fa referéncia a la contribucié de les diferents fases de la cadena de valor alimentaria
tant a la diversitat i 'equilibri del territori catala, com a la construccié d’una identitat cultural
al voltant de l'alimentacié i de la gastronomia, essent ambdds ambits vius i dinamics, doncs
van transformant-se i enriquint-se a mesura que passen els anys.

Principals dimensions

la varietat de zones i paisatges que el caracteritzen, alimenta la gran riquesa i
diversitat de recursos existents al territori catala. Aixi doncs, I'analisi de la dimensio de
Territori es centra en elements com l'espai territorial i el seu aprofitament (ex.: superficie
agraria, nombre d’explotacions, urbanitzacid, concentracié de la terra, etc.), I'equilibri
territorial de la poblacid, la connexié entre la poblacié urbana i el mén rural i la
produccié agricola, ramadera i pesquera, entre d’altres.

la diversitat d’elements i activitats que I'engloben, converteixen a la
gastronomia en un sector estrategic, transversal i d’ampli abast. En aquest sentit, el present
informe es focalitza principalment en l'estudi tant del prestigi i reconeixement de la
gastronomia catalana, com del turisme que se’n vincula i que aconsegueix atraure.

el dinamisme, I'evolucid i la transmissié generacional de I'alimentacioé converteixen
aguest element en una part rellevant de la cultura de qualsevol territori. Aixi, per completar
la diagnosi s’analitza la identitat cultural i alimentaria, tant del territori catala com dels
seus consumidors (principalment en relaci6 amb les DOP i IGP i a la dieta mediterrania
respectivament).

1 Generalitat de Catalunya, 2016
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Diagnosi de I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura

Entrant en detall en la primera de les dimensions, la de i, avaluant-ne concretament la
seva i les gue se’n deriven, s’observa que Catalunya, en
relacié amb la seva superficie total, disposa d’una superficie agricola utilitzada (SAU) inferior
tant a la d’Espanya com a la d’Europa. Aixi mateix, la SAU per explotacid és inferior a la
mitjana espanyola, malgrat superar, en aquest cas, el valor presentat per Europa.

Figura 1: Principals dades de superficie i explotacions agraries (Europa, Espanya i Catalunya)

Superficie Poblacié Superficie agricola utilitzada Nombre d’explotacions  SAU per
total (km2) (milions hab.) (milers ha. i % s/total) agraries (milers) explotacio (ha)

Font: (2) Dades basiques de l'agroalimentacié a Catalunya, DARP (2018)

En el cas de Catalunya...

...analitzant-ne les dades i caracteritzant-ne el territori en major profunditat,
s’observa que la seva configuracié fisica podria no estar afavorint a la
competitivitat de I'agricultura. En aquest sentit destaca, per exemple, una escassa
i irregular pluviometria que pot comportar aridesa en nombroses comarques
(Idescat, 2017)3. Aixi mateix, com a aspectes que poden dificultar I'agricultura a
Catalunya convé esmentar tant el fet que un 55,5 % del territori disposa de més
d’un 20 % de pendent, aixi com la singularitat que gairebé un 32 % de la superficie
es troba protegida, essent aquest valor superior tant respecte a Espanya com a
Europa. No obstant, malgrat les esmentades complicacions, Catalunya es considera
actualment un rellevant clUster agroalimentari a Europa.

O

Figura 2: Superficie amb pendent superior al >20 % Figura 3: Superficie terrestre protegida (%)

El de 18 % dela superficie terrestre total

la superficie té
una pendent >

20% 31,9 % dela superficie terrestre total

27 % dela superficie terrestre total

Font: (4) Dades de superficie i pendents, Idescat (2018) Font: (5) Natura 2000 protected area, Eurostat (2018); (6)
Dades d’espais naturals protegits, Idescat (2018)

3Dades de pluviometria, Idescat (2017)
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Diagnosi de I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura

Addicionalment a les caracteristiques fisiques intrinseques del territori catala, cal destacar
també el que s’esta produint en els darrers anys. Les
dades permeten evidenciar aquesta tendéncia, doncs la reduccié del nombre d'explotacions
agraries és clara, malgrat la superficie agraria utilitzada es manté gairebé estable, i el
control de les explotacions més grans es reuneix en poques mans.

El procés d'urbanitzacié juntament amb la proliferacio d'infraestructures, I'abandonament
progressiu de la pagesia tradicional o la intensificacié de I'activitat agraria, podrien considerar-se
alguns dels elements causants d’aquest fet.

Figura 4: Evolucié de la superficie agraria utilitzada (SAU)

- Entre 2003 i 2016 la
1.300.000 -2,9 % SAU es redueix
| | L (N t un 2,9%

1.100.000 un|.Camen un 2, 0,

900,000 1'(132556/%)70 p - conS|deran'E—s_e per tant

(34,7.%) una superficie estable
700.000
en el temps
500.000
2003 2005 2007 2009 2013 2016

Font: (7) Dades de la superficie agricola utilitzada, Idescat (2016)

El nombre
d’explotacions
agraries entre 2003 i
70.000 2016 disminueix un

65.000 ,—@ 4,8%, essent per tant
60.000 ‘\.\/\0\. la reducci6 gairebé 2
55.000 59.097 punts percentuals

Figura 5: Nombre d’explotacions agraries

ig'ggg superior ala de la
40.000 SAU
2003 2005 2007 2009 2013 2016

Font: (8) Dades d’explotacions agraries, |descat (2016)

Figura 6: Dimensio de les explotacions (2016)

m Nombre

49,56%
d'explotaci
explotacions 42,46%

40,92% El 0,87% de les
30,94% . 4
m Hectarees 22,74% eXpIOtga}c;l?]rS]S mes
,40% 7d 0 io/. representen el 23% de
’ la terra

Menysde5ha De5a50ha De50a?200ha Mésde 200 ha

Font: (9) Dades de dimensio de les explotacions, Idescat (2016)
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Diagnosi de I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura

Una vegada analitzada la superficie i les explotacions del territori catala, i respecte als

, la tendéncia apunta cap a un augment de la superficie forestal i urbana, en detriment
de les zones de conreu. En aquest sentit, a més, destaca l'existéncia d’'unes 45.000 hectarees
de conreus que es troben abandonats (1,4 % de la superficie) (Generalitat de Catalunya,

2019)%0.
Figura 6: Evolucié dels usos del sol a Catalunya (2001 - 2018) Figura 8: Usos del sol per provincia (2018)
2018 26,0% = 6,8% Barcelona
2010 b 262%  6,3% Girona
-10,1 %
2001 28,9% | 6,5% Lleida
Forestal Sense vegetaci6 mConreus  mUrbanitzada Tarragona

Font: (11) Usos del sol, Idescat (2018)

Figura 9: Evoluci6 dels conreus (seca i regadiu) - En hectarees Figura 10: Evoluci6 del sol urba, urbanitzable i infraestructures

-] 26,9 % — ‘ e +0,03 % |
. 200 +7,3 %
1990 seca [ Regadiu 2010 2018 1990

Font: (12) Usos del sol, Observatori Forestal Catala (2018)

El procés esmentat, no s’observa Unicament en I'as del sol, siné que és una de
les tendéncies demografiques globals: d’acord amb les projeccions de 'ONU, durant I'any
2050 les arees urbanes concentraran prop del 70 % dels habitants del planeta (ONU, 2018)13.
No obstant, tot i la tendéncia de perdua poblacional de les zones rurals, darrerament a
Catalunya s’ha produit una desacceleracio d’aquest fenomen.

Figura 11: Evolucié de la poblaci6 per zones

La variacio de la poblacio6 rural en 'any 2017
(espais rurals vers espais urbans)

equival a la meitat de la pérdua de I'any 2016

Variacio Municipis que Variacio Municipis que
d‘habitants perden poblacio d‘habitants perden poblacio

Rural ¥ Urba
2017
‘) i )
y BEH
Font: (14) L'Observatori del Mén Rural, Fundacié del Mon Rural - amb el suport del DARP (2018)

Aixi mateix, d’acord amb el context general d'envelliment de la poblacid, en el mon rural catala
destaca el sobreenvelliment (quasi el 30 % dels agricultors tenen més de 65 anys), malgrat
detectar-se un augment (2,9 punts de diferéncia) en el percentatge de persones de menys de 35
anys a les zones rurals, respecte les dades de 2016 (Fundaci6 del Mén Rural, 2018)*4.

10 L lei 3/2019, del 17 de juny, dels espais agraris, Generalitat de Catalunya (2019); '3 Las ciudades seguiran creciendo, sobre todo
en los paises en desarrollo, ONU (2018); *4 L’'Observatori del M6n Rural, Fundacié del Mén Rural - amb el suport del DARP (2018)

Generalitat de Catalunya, Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié - Pla Estratégic de I’Alimentacié a Catalunya. Diagnosi técnica




Diagnosi de I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura

Addicionalment, i en certa manera fruit també del procés d’urbanitzacié <*::_::
esmentat, s’esta produint una certa * =3.000

. No obstant, la tendéncia creixent de les prodgctors

. ) , i , adherits a la
ciutats a ampliar el ventall d’alternatives pel consum per tal d’adaptar-se Venda de
als nous requeriments de la societat, ha permeés potenciar la venda de proximitat

proximitat (tant directa com en circuit curt), la qual redueix la (DARP, 2019)*

distancia entre la produccio i els consumidors.

Aguesta tipologia de comercialitzacié permet, a més, fer front a la creixent concentracié de la
distribucié, fet que fomenta la cooperacié inter-empresarial i la unié de l'estructura
productiva com a via per poder adaptar-se als canvis de paradigma i competir en el nou entorn.
Aixi mateix, des de la vessant dels consumidors sorgeixen també iniciatives de col-laboracié
alineades amb els circuits curts de comercialitzacié, com ara els grups i cooperatives de
consum, que vetllen pel contacte directe amb pagesos, ramaders i elaboradors, i impulsen el
consum d’aliments frescos i de proximitat.

Figura 12: Cooperatives de producci6 de Catalunya Figura 13: Cooperatives de consum de Barcelona
416 412 453 2 ---------- Barcelona ‘=---------

! 1
400 i |
1 1
1
200 ' ... consumeixen productes de i
! proximitat a través d'un total de ... !
0 H )
1999 2003 2005 2007 2009 2013 2016 . |
Font: (16) Dades d’explotacions agraries per personalitat Font: (17) Cooperatives de consum agroecologic de plataforma,
juridica, Idescat (2016) UOC (2019)

Finalment, per tal de conservar el vincle urba-rural, prenen importancia també tant els mercats
tradicionals o de pagés, com altres iniciatives que pretenen impulsar la produccié primaria a
les ciutats, com els horts urbans, socials 0 comunitaris.

Figura 14: Evolucié del nombre d’horts urbans a Barcelona  Figura 15: Evolucié del nombre d’horts socials a Catalunya

37 41 44 37
40 29 25 27 40 28
1p 15 1719 18
20 , 347 810 20 3 9
0 0
@Q\@&@&ﬁ&r&é@@@@é@chq,@%@\Q@"\,@@@"%@'\v@@@\b Ab;onfode 2011 2012 2013 2014 2015
Font: (18) Indicadors de Sobirania Alimentaria a Catalunya, Font: (18) Indicadors de Sobirania Alimentaria a Catalunya,
Arran de Terra (2018) Arran de Terra (2018)
Figura 16: Evolucié del nombre de mercats de pagés a Catalunya
Aguestes iniciatives estan 60 3 45 44 48
orientades a potenciar tant el 40
vincle entre productors i 20 4 7
consumidors, com la sostenibilitat 0 o . 5 R
L . \ . 0 ) N >
social i ambiental de l'agricultura e S S S S S
urbanai pe”urbana Font: (18) Indicadors de Sobirania Alimentaria a Catalunya,

Arran de Terra (2018)

15 Productors i productes de venda de proximitat, DARP (2018)
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Finalment, d’acord amb les propies caracteristiques del territori catala i les tendéncies de
produccié i consum de la seva poblacio, s’analitza la tipologia de

Pel que fa a I’ , la qual mostra una tendencia estable al llarg dels anys,
destaquen els cereals com a cultiu predominant, seguits per I'oliverar, els farratges i les vinyes.

Figura 17: Explotacié de la superficie segons el tipus de conreu (2017)

Conreus industrials 2 394

Olivera I 13 9% 51 % ordi
Vinya I 7,0%
Fruita seca I 6,6% 27 % blat
Fruita fresca I 5,7%
Citrics m 1,1% 11 % blat de moro

Hortalisses M 1,2%
Tubercles | 0,1%
Farratges I 16,3%
Lleguminoses en.. Il 2,0%
Cereals I 43, 7%

Font: (19) Dades de la superficie agricola per productes, Idescat (2018)

Per la seva banda, en relacié amb I’ , la qual també s’ha mantingut estable
al llarg dels darrers anys, 'aviram és I'’espécie més rellevant, seguida pels porcins, que son
els que lideren el sector en termes economics.

Figura 18: Principals especies ramaderes segons caps de bestiar (2016)
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Conilles mare 1 0,7%
Aviram - I 54,006
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Font: (20) Dades de caps de bestiar per especies, Idescat (2016)

Finalment, pel que fa la , convé ressaltar el retrocés ocasionat en la flota pesquera

catalana en els dltims anys (d’'un 47% entre 2003 i 2018). o _
Principals espécies

Figura 19: Evolucié del nombre d’embarcacions a Catalunya (2003-2018) capturad es:
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Font: (21) Situacio de la flota pesquera, Idescat (2018); (22) Dades de pesca maritima per especies, ldescat (2018);
(23) Dades de produccié aquicola per especies, Idescat, 2018
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Els principals trets distintius que formen la geografia catalana en condicionen també la seva
gastronomia, caracteritzada per una enorme riquesa de productes autdoctons de qualitat, tant
de mar com de muntanya, i per la dualitat existent entre tradicié i innovaci6. Aixi doncs,
deixant de banda I'analisi del territori, i posant émfasi en la , convé
destacar a Catalunya com a pais de prestigi internacional i capdavanter, designat com a
Regi6é Europea de la Gastronomia (2016) per la qualitat del seu patrimoni alimentari i turistic.

Figura 20: Principals volumetries associades a la gastronomia de Catalunya (2016)

L)
EE 49.742 empreses u&u 460.709 treballadors
11% més que I'any 2008 11% més que I'any 2008

Font: (24) Pla de gastronomia de Catalunya, Generalitat de Catalunya (2016)

Addicionalment, la creativitat, la innovacié i la modernitat de les técniques utilitzades, juntament
amb la tradici6 i la qualitat dels productes locals, han permés dotar a la cuina catalana d’'un
enorme reconeixement i bon posicionament, essent considerada una de les més reputades
del mon (aspecte detallat en I'eix de Comunicacio i Sensibilitzacio).

Fruit d’aquest reconeixement, Catalunya es posiciona també com a destinaci6 de referéncia
del turisme gastronomic, oferint un ampli ventall d’activitats diverses i organitzant, anualment,
jornades, fires i festes gastronomiques arreu del territori.

Figura 21: Despesa turistica en gastronomia (2019)

del total de la despesa
del_total _de a des_pesa dels turistica en alimentacio es
turistes internacionals a realitza a Catalunya
Espanya va ser destinada a o , ’
15,5 0/0 la ribrica gastronomica 22,9 % territori lider d’Espanya en

aquest ambit

Font: (25) La gastronomia en I'economia espanyola, KPMG (2019)

Figura 22: Elements rellevants de la gastronomia catalana

Alguns representants de la cuina catalana, tant de caire tradicional com
innovadora, amb un fort reconeixement

Territori que ha
encapcalat més
vegades la
llista de
“Restaurant
Magazine” com
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restaurant del

mon?’

26 Restaurants Espanya, Guia Michelin (2019); 2” The World’s 50 Best Restaurants, 2019
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Addicionalment a la riquesa territorial i gastronomica, el pais disposa historicament d’'una potent
en termes alimentaris. De fet, Catalunya es considera una de les regions amb
més cultura culinaria de la peninsula, la qual es vincula directament amb la dieta
mediterrania, considerada Patrimoni Cultural Immaterial de la Humanitat (UNESCO, 2010)%, i
reconeguda com un patré alimentari i un estil de vida dels més equilibrats i saludables del mén.
El producte és el focus principal d’aquest model alimentari, el qual es caracteritza per la
senzillesa, la riquesa, la varietat i I'estacionalitat, amb preferéncia pels productes locals.

Aixi mateix, i prenent com a base la dieta mediterrania, Catalunya ofereix una enorme riquesa
gastronomica i una amplia varietat de plats tipics i reconeguts, els quals s6n capacos tant
de plasmar la forta tradicié arrelada al territori com, al mateix temps, evolucionar d’acord amb
les tendéncies i les propostes innovadores del mercat.

“Catalunya, com té una llengua,
un dret, uns costums, una historia
propiai un ideal politic, té una
cuina. Hi haregions, nacionalitats,
pobles que tenen un plat especial,
caracteristic, pero no una cuina.

Catalunya la té”2°

Per tal de promoure i conservar aquesta riquesa gastronomica i el patrimoni de Catalunya,
destaquen les figures de les associacions i els gremis de professionals vinculats, en aquest
cas, a 'ambit alimentari. Addicionalment, per impulsar la tradicié del territori catala a través de
productes artesans de qualitat, pren rellevancia també I'artesania alimentaria.

‘Es considera artesania alimentaria l'activitat d'elaboracid de productes

<C ALIMENTARIA

E alimentaris, que complint els requisits assenyalats per aguesta matéria, estan
ﬁv subjectes a unes condicions durant tot el seu procés productiu que
ﬁ garanteixen als consumidors un producte final individualitzat, de bona qualitat
SE /A i amb caracteristigues diferencials, obtingudes gracies a les petites

produccions controlades per la intervencié personal de I'artesa/ana” (DARP)30

Les empreses artesanals alimentaries, les quals poden trobar-se o bé vinculades al lloc de
produccio o bé al lloc de venda, permeten impulsar la connexié entre productors i consumidors,
aixi com difondre entre la poblacio la cultura catalana i els seus productes locals.

En aquest sentit, existeixen diferents mecanismes per garantir la fiabilitat i qualitat de I'artesania
alimentaria, com el sistema d’acreditacioé del propi mestre/a artesa/ana alimentari i 'atorgament
de distintius per a reconeixer els mérits d’aquest.

28 Patrimoni Immaterial - Llistes - Dieta mediterrania, UNESCO (2010); ?° Llibre de la cuina catalana, Ferran Agull6 (1928); 30
Ambits d’actuacié - Artesania alimentaria, DARP (2019)
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Finalment, d’acord amb aquest context, convé destacar que un elevat nombre de productes
catalans, per la seva excel-lencia i importancia agroalimentaria, han aconseguit alguna de les
dues distincions oficials europees que protegeixen a determinats productes agricoles
alimentaris, permetent que els consumidors els percebin com a productes de qualitat vinculats al
territori (la Denominaci6 d’Origen Protegidai la Indicacié Geografica Protegida).

Ambdues acreditacions es dirigeixen als productes tipics arrelats a una regid o zona
determinada, fet que els proporciona una qualitat, unes caracteristiques i un caracter especific
gue neixen com a resultat de I'estreta relacio existent entre el producte, 'entorn i el talent huma.

Figura 23: Dades rellevants associades ales DOP i IGP
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Les DOP i IGP agroalimentaries catalanes, que representen un 1,7 % dels productes registrats
a Europa, tenen associades les seguents volumetries:

20.500 @) 265 &8 74.400 #58 105 M€
productors agraris elaboradors tones de produccio valor de produccio
i ramaders anual certificada anual certificada

Font: (31) Dossier tecnic de les DOP i IGP agroalimentaries a Catalunya, DARP (2018)

Generalitat de Catalunya, Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié - Pla Estratégic de I’Alimentacié a Catalunya. Diagnosi técnica




Diagnosi de I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura

En 'ambit de la pesca, s’ha impulsat la marca PEIX DE LLOTJA com a
producte de proximitat de les llotges catalanes perqué el consumidor pugui a

identificar visualment el producte fresc, fruit de la primera venda i a la seva
disposicié el mateix dia.

A més, Catalunya té marques registrades
gue diferencien productes concrets, com k
la gamba de Palamoés, l‘escamarla de g@?amara g,
Llanca, la gamba de Tarragona i el registre oe  LLANCA o

. . | aGamba
del peix capturat per la Confraria de DE TARRAGONA
Pescadors de la Barceloneta.

Addicionalment a les distincions anteriors, Catalunya disposa de la Marca Q de qualitat
alimentaria, que és una marca que proporciona la Generalitat de Catalunya atorgada als
productes agroalimentaris amb unes caracteristiques diferencials i que compleixen uns requisits
especifics en materia de qualitat agroalimentaria.

Actualment, els productes amb el reconeixement Marca Q son els bombons, el
capd, el conill, el formatge, les galetes, la mel, el peix blau, el pollastre, el porc,
els torrons de praliné i trufats de xocolata, la vedella i el xai (DARP, 2019)32

32 Marca de qualitat agroalimentaria (Marca Q), DARP (2019)
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Addicionalment a l'analisi documental i, per tal de disposar d’'una diagnosi completa que
inclogui totes les perspectives d’estudi, s’han recollit les percepcions i valoracions realitzades
pels participants del grup de treball que va abordar I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura.
Aixi doncs, a continuaci6 es presenta la consolidacié dels principals resultats obtinguts,
classificats segons les fases de la cadena de valor alimentaria:

o
G,\,b
Q
(/S 1(/0

Reivindicacié del territori i promocié de la cultura catalana a través de I'alimentacié (ex.:
productes de proximitat, km0, DOP, IGP, etc.)

Existéncia d’'una gran diversitat de productes catalans de qualitat obtinguts gracies a
'enorme riquesa del territori

Increment de la consciéncia ambiental del sector productiu, el qual busca estrategies per
aprofitar millor el territori, respectant els recursos naturals disponibles

Elevat coneixement de la cultura i tradicié agraria i disponibilitat de terrenys no cultivats
per la poblacié que vulgui aprofitar aquests espais i mantenir I'arrelament al territori

Professionalitzacio, prestigi i elevada tecnificaci6 del sector productiu, el qual es
considera que disposa de potencialitats pel que fa a la seva capacitat productiva i exportadora

Promocid, per part de I’Administracio, del consum de producte fresc i de qualitat

Existéncia d’'una amplia xarxa d’espais i recursos naturals que garanteixen la sostenibilitat
ambiental de la produccid, atrauen el turisme i promouen una bona imatge de pais

Ideacié de noves formes de distribucié a través de col-laboracions entre productors i
mitjancant I'aplicacié de noves tecnologies

Amplia oferta de productes locals i de qualitat (primaris i transformats), els quals disposen
d’'una extensa demanda per part dels consumidors

Augment d’iniciatives de transformacio alimentaria que permeten afegir valor al producte
d’origen i atraure aixi a un major nombre de consumidors

Conscienciacio de la necessitat de potenciar el vincle entre productor i consumidor i posar
en valor el productor de proximitat

Prestigi de la gastronomia catalana i reconeixement en termes d’excel-1éncia
Augment de la sensibilitat del consumidor vers el producte del territori i de temporada

Preséncia d’una elevada riquesa cultural en el territori amb una tradicié arrelada i que es
percep amb confianca per part del consumidor i del sector de la restauracio

Existéncia d'una amplia oferta d’experiéncies vinculades amb l'alimentacid i lligades al
territori que conviden a un turisme vivencial
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9 FASE 1: PRODUCCIO

+ Desconeixement generalitzat de tota la potencialitat del territori i del sistema productiu
catala

* Manca de cooperativisme dels petits productors, fet que en dificulta la seva entrada al
mercat i els ocasiona una pérdua de forca davant d’empreses més grans

» Despoblament rural i manca de relleu generacional en el sector productiu catala

» Escassa formaci6 i coneixement per part del consumidor sobre les caracteristiques dels
productes, el procés productiu i el sistema d’etiquetatge i segells diferencials

* Manca d'un marc efectiu i de politiques que defineixin el model de sector productiu del
pais

» Percepci6 d'una elevada dependéncia del model productiu actual a la recepcié de les
subvencions com a eina de supervivéncia

» Dificultat per obtenir els segells de DOP i IGP (principalment pels petits productors)

» Afectacio del canvi climatic sobre el territori (en termes de recursos, disponibilitat del sal,...),
i el sistema productiu actual, generant-se la necessitat d’adaptar-se al nou escenari

FASE 2: TRANSFORMACIO | LOGISTICA

* Manca de hubs logistics de distribucié conjunta i d’eines que permetin impulsar les
col-laboracions i crear sinergies entre els petits productors, orientades a augmentar la
capacitat de transport i distribucié dels productes i poder arribar aixi a més consumidors

+ Falta d’espais de comercialitzacié conjunta dels productes catalans sota una mateixa
marca, tant dins com fora del territori

+ Desconnexié identitaria de la poblacié amb el territori en termes alimentaris

» Percepcid d'una escassa activitat i cultura transformadora en comparacié amb la valoracié
del prestigi del producte primari sense transformar

» Pérdua de tracabilitat dels productes transformats i manca de claredat sobre fins a quin
punt el producte transformat comparteix 'origen amb la matéria prima

* Necessitat d’enfortir la identitat cultural catalana a través del producte local i la seva
transformacio

FASE 3: CANALS DE CONSUM | CONSUM FINAL

* Manca de promoci6 i dificultat d’accés al producte de proximitat, fet que ocasiona un major
desconeixement dels consumidors i, per tant, una menor sensibilitzacié i consciéncia

» Aparicio de noves tendéncies de consum, les quals no es troben del tot alineades amb el
territori catala i la seva oferta alimentaria (ex.: globalitzacié de la cultura alimentaria i pérdua
de valor de la gastronomia local vers la global)

* Predomini d’'una logica de gran consum que dificulta la viabilitat de la petita produccié

* Manca d’un marc normatiu efectiu que reguli la produccié i el consum i permeti informar
de forma transparent, fiable i clara d’aspectes com l'origen del producte
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Finalment, com a resultat del creuament entre les dades objectives obtingudes a través de
I’analisi documental, i les aportacions subjectives dels participants del corresponent grup
de treball, s’ha definit I'estat de situacié global de l'alimentacié en relaci6 amb l'eix de
Territori, Gastronomia i Cultura, a través de la construccio d’'un DAFO.

En aquest sentit, a continuacié es presenta la consolidacio dels principals resultats obtinguts,
els quals es descriuen de forma detallada en les pagines seguents.

Analisi interna

DEBILITATS

* Nivell de superficie agricola utilitzada inferior al
d’Espanya i Europa

 Existéncia d’una proporcio elevada del territori

amb unes caracteristiques orografiquesi una

configuracié geografica que en dificulten

I'agricultura

Elevat nombre de conreus abandonats

Disminucio de la superficie dedicada al conreu a

causa de I'expansio de la superficie forestal i de

la creixent urbanitzacio

Desconnexi6 entre la poblacié urbana i rural

Manca de col-laboracié entre productors per

posicionar els seus productes

Existéncia d’'un model radial que dificulta el

transport dels productes a totes les zones del

territori i genera desequilibri en I'accessibilitat

Progressiva professionalitzacié de les
explotacions agricoles, fet que pot ocasionar un
augment de la productivitat i I'eficiéncia
Desacceleracié del despoblament rural
Incorporacio de les dones a les explotacions
Amplia riquesa de productes autdctons
Reconeixement de Catalunya com a primer
cluster regional Agroalimentari d’Europa
Disponibilitat de nombrosos productes acreditats
amb segells diferencials (DOP, IGP, i Marca Q
de qualitat alimentaria)

Existéncia d’associacions, gremis i empreses
artesanals alimentaries, que actuen com a
promotors del patrimoni agrari catala

Analisi externa

Despoblament de les zones rurals a causa, entre
d’altres fenomens, del procés d’urbanitzacié
Envelliment de les zones rurals, dificultant-ne aixi
el relleu generacional

Pérdua de sol que reuneix condicions adequades
per a la produccié agricola

Impacte creixent del canvi climatic i manca
d’estratégies per fer front als efectes d’aquest
Reduccio del nombre d’espécies marines
disponibles

Dependéncia de recursos i de la oscil-lacié dels
seus preus (ex.: combustibles fossils)

Augment de la poblacié i de la demanda
d’aliments, comprometent aixi I'abastiment
Aparicié de noves tendéncies de consum
allunyades de la cultura i la tradicié agraria

OPORTUNITATS

* Augment de la proteccio del sol agricola i de la

facilitat d’accés a la terra, a través d’instruments
com la Llei d’espais agraris

* Increment de la produccié d’aliments fruit d’'una

millora del rendiment i productivitat dels conreus,
aixi com de 'adequada gesti6 de la superficie

* Impuls de dinamiques de col-laboracio i

d’integracio de les unitats productives i de les
empreses

* Ampliacié del ventall d’alternatives pel consum i

tendéncia creixent de promocié del producte de
proximitat i de temporada, reduint la distancia
entre productors i consumidors i fomentant la
cultura propia del territori

Posicionament de Catalunya com a destinacié de
referéncia del turisme gastrondomic

. Aspectes positius . Aspectes negatius
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Entrant en detall en cada quadrant del DAFO, les principals debilitats identificades son:

D E B L T A T S (@

e FASE 1: PRODUCCIO

Disponibilitat d’'una superficie agricola utilitzada (SAU) inferior tant a la d’Espanya
com a la d’Europa (SAU d’Europa 38,4%; d’Espanya 45,9% i de Catalunya 34,7%)
(DARP, 2018)?

* La SAU per explotacié és també inferior a la mitjana espanyola, malgrat
superar, en aquest cas, el valor presentat per Europa (SAU per explotacio
d’Europa 16,6 ha.; d’Espanya 45,9 ha. i de Catalunya 19,4 ha.) (DARP, 2018)?

Existencia d'una proporcié elevada del territori amb unes caracteristiques
orografiques i una configuracié geografica que en dificulten ’agricultura

+ Lamajor part del territori (55%) disposa de més d’un 20% de pendent (Idescat,
2018)4

* Un 32 % de la superficie es troba protegida, essent aquest valor superior tant
respecte a Europa com a Espanya (18% a Europa i 27% a Espanya) (Eurostat,
2018)°; Idescat, 2018)°¢

Preséncia d’'un elevat nombre de conreus abandonats (45.000 hectarees s’associen
als correus abandonats, els quals representen I'1,4 % de la superficie catalana
(Preambul de la Llei dels espais agraris - Llei 3/2019, Generalitat de Catalunya, 2019)°

Disminucio6 de la superficie dedicada al conreu a causa de I'expansié de la superficie
forestal i de la creixent urbanitzacié (reduccié d’'un 10,1 % entre I'any 2001 i el 2018)
(Idescat, 2018)*

Manca de col-laboracio entre productors orientada a enfortir el seu posicionament
en la comercialitzacio i, per tant, en la promocio del producte local

+ Existéncia d’'un escas nivell de col-laboraci6 entre productors, malgrat
comencen a sorgir iniciatives que es mouen en aquest sentit i vetllen per la unié
de l'estructura productiva per adaptar-se al nou entorn (entre 1999 i 2016, el
nombre de cooperatives de produccio titulars de terres Utils ha passat de 126 a
453) (Idescat, 2016)¢

* Necessitat de desenvolupar eines que permetin impulsar, donar visibilitat i
fer créixer projectes de treball en xarxa, els quals promouen la col-laboracié
territorial

* Rivalitat, escas reconeixement mutu i manca d'estratégies compartides entre
els diversos agents involucrats, tant provinents del camp com de la ciutat

. Aspectes positius . Aspectes negatius

Generalitat de Catalunya, Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié - Pla Estratégic de I’Alimentacié a Catalunya. Diagnosi técnica




Diagnosi de I'eix de Territori, Gastronomia i Cultura

D E B I L I T A T S (/)

FASE 2: TRANSFORMACIO | LOGISTICA

+ Existéncia d'un model radial, tant pel que fa la xarxa viaria com la ferroviaria, fet que
dificulta el transport dels productes a totes les zones del territori i genera una disparitat
territorial en termes d’accessibilitat

+ Escas nivell de col-laboracié i sinergies entre els petits productors per tal
d’augmentar la capacitat de transport i distribuci6 dels productes alimentaris i poder
arribar aixi a una major nombre de consumidors

* Manca de visibilitat dels petits hubs logistics existents, tant de distribucié conjunta
com d’intermediacio no especulativa i participada

FASE 3: CANALS DE CONSUM | CONSUM FINAL

* Desconnexi6 entre la poblacié urbana i el mén rural, requerint d’iniciatives que
impulsin la interacci6 i els vincles entre aquestes realitats (Fundacié del Mén Rural,
2018)14

+ Existéncia d’'una publicitat dels aliments que pot resultar confusa i desorientar als
consumidors

. Aspectes positius . Aspectes negatius
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Pel que fa als elements externs que condicionen negativament, les principals amenaces son:

Preséncia d’'escassos iirregulars nivells de precipitacions, fet que pot generar aridesa
en nombroses comarques (ldescat, 2017)3

Despoblament de les zones rurals

Tendéncia de la poblacid a concentrar-se en les arees urbanes, les quals es
preveu que reuneixin prop del 70 % dels habitants del planeta (ONU, 2018)3

La poblacié de les zones rurals va disminuir 2.789 habitants entre 2016 i 2017,
mentre que en el mateix periode es va produir un increment de 36.073 habitants a
les zones urbanes (Fundacié del M6n Rural, 2018)%

No obstant, tot i la tendéncia de perdua poblacional de les zones rurals,
darrerament a Catalunya s’ha produit una desacceleracié d’aquest fenomen
(Fundaci6 del M6n Rural, 2018)4

Envelliment de les zones rurals, dificultant-ne aixi el relleu generacional

La taxa d’envelliment en les zones rurals representa un 22,6 %, mentre que en
'ambit urba és d’'un 18,1 %. En el cas del sobreenvelliment, les taxes sén d’'un
19,3 % i d’'un 15,9 %, respectivament (Fundacié del Mén Rural, 2018)4

Pérdua de sol que reuneix condicions adequades per a la producci6é agricola a
consequeéncia, entre d’altres factors, de la urbanitzacié, fet que pot posar en risc la
capacitat productiva (Fundacié del Mén Rural, 2018)! (Idescat, 2018)*

Impacte creixent del canvi climatic als entorns naturals i al sector en general, i manca
d’estrategies reactives i preventives per fer front als efectes d’aquest sobre el territori i
el sistema productiu actual

Pérdua de qualitat del sol (a causa de fenomens com l'erosid, la salinitzacié i la
contaminacié entre d’altres)

Reducci6o de la produccié d’aliments i matéries primeres a causa de la
destruccio del sol, el qual es considera un bé limitat i escas

Elevat risc d’incendis que poden afectar a camps de conreu i a les granges

Reduccio del nombre d’espécies marines disponibles, fet que podria arribar a gener
la desaparicio del sector pesquer (actualment, el 96 % dels estocs pesquers europeus
estudiats al Mediterrani es consideren sobreexplotats) (Comissié Europea, 2015)

. Aspectes positius . Aspectes negatius
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Dependeéncia de recursos i de la oscil-lacié dels seus preus, com per exemple els dels
combustibles fossils, els quals provenen principalment de la importacié ja que no es
troben disponibles en el territori

El consum d’energia es fonamenta en el consum de combustibles fossils. A
Catalunya, i amb dades de I'any 2015, aquest consum representava el 70,6 % del
consum final d’energia. El sector transport és el principal consumidor d’energia i
presenta una elevada dependéencia dels combustibles derivats del petroli,
representant el 95,4 % del consum energetic total del sector transport (Generalitat
de Catalunya, 2016)

Augment de la poblacio i, per tant, de la demanda d’aliments, complicant aixi
I'abastiment de la poblacié tenint en compte la capacitat de produccié existent

S’estima que I'any 2015 la poblaci6 mundial s’incrementara un 32 % respecte a
'any 2015, i que la demanda global d’aliments pot arribar a incrementar-se en un
60 % (Mengem futur, 2018)

Aparicié de noves tendencies de consum allunyades de la cultura i la tradicié
catalana, aixi com dels seus productes autoctons (ex.: globalitzacié de la cultura
alimentaria i pérdua de valor de la gastronomia local vers la global)

. Aspectes positius . Aspectes negatius
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Per la seva banda, les fortaleses detectades es detallen a continuacio:

Progressiva professionalitzaci6 de les explotacions agricoles

Augment de la productivitat, I’eficiéncia i la competitivitat de les explotacions,
fet que pot explicar-se, entre daltres factors, per la incorporacié de
mecanitzacions i innovacions en els conreus

Proliferacio tant de petits productors agraris com d’elaboradors alimentaris
de productes de qualitat, que aposten de forma clara pel circuit curt de
comercialitzacio i demostren una elevada consciencia social i mediambiental

Desacceleracio del despoblament rural (la variacié de la poblacié rural en 'any 2017
equival a la meitat de la pérdua de I'any 2016) (Fundacié del M6n Rural, 2018)%4

Incorporacié de les dones a les explotacions agraries (24 % de titulars dones en el
2013, vers el 18 % del 1999) (Mengem futur, 2018)

Diversitat i heterogeneitat territorial que dona lloc a una amplia riquesa de productes
autoctons considerats de gran valor i qualitat

Impuls de la produccio primaria a les ciutats (com per exemple a través dels horts
urbans, els quals han incrementat notablement en els darrers anys passant d’existir-ne
Unicament 3 en el 2011 a 37 en el 2015) (Arran de Terra, 2018)18

Reconeixement de Catalunya com a primer clUster regional Agroalimentari
d’Europa (DARP, 2014)

Disponibilitat d’'un ampli teixit d'infraestructures logistiques

. Aspectes positius . Aspectes negatius
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Disponibilitat de productes de qualitat acreditats tant amb segells distintius oficials
europeus (DOP i IGP) com amb les distincions de la Marca Q de qualitat alimentaria
(DARP, 2019)%?

Les DOP i IGP catalanes representen un 1,7 % dels productes registrats a Europa
(DARP, 2018)31

Percepci6 de l'alimentacié com a valor cultural i posicionament de Catalunya
com a una de les regions amb més cultura culinaria de la peninsula

Dualitat entre tradicié i innovacié culinaria com a eina de valoritzaci6 de la
gastronomia catalana, liderada per un gran nombre de cuiners reconeguts i de prestigi

Catalunya és el territori d’Espanya amb més estrelles Michelin (Guia Michelin,
2019) %6 i que ha encapcalat més vegades la llista de “Restaurant Magazine” com
a millor restaurant del mén (The World’s 50 Best Restaurants, 2019)2”

Vinculacio directa amb la dieta mediterrania, considerada Patrimoni Cultural Immaterial
de la Humanitat per la UNESCO (UNESCO, 2010)?% i reconeguda com un patrd
alimentari i un estil de vida dels més equilibrats i saludables del mon

Existéncia d’'un patrimoni cultural i gastronomic reconegut i delevat prestigi,
associat a una amplia varietat de plats tipics

Catalunya va ser considerada Regi6 Europea de la Gastronomia I'any 2016

Tant el nombre d’empreses com de treballadors associats a la gastronomia han
incrementat un 11 % respecte I'any 2008 (Generalitat de Catalunya, 2016)%*

Preséncia d’associacions i de gremis de professionals vinculats a I'ambit alimentari,
aixi com de l'activitat d’artesania alimentaria, que permeten promoure i conservar la
riquesa gastronomica i el patrimoni de Catalunya

Concepcié de Catalunya com a destinacié de referéncia del turisme gastronomic i
disponibilitat d'una amplia oferta d’activitats associades a aquest ambit

El 15, 5 % del total de la despesa dels turistes internacionals a Espanya va ser
destinada a la rdbrica gastronomica (KPMG, 2019)2°

El 22, 9 % total de la despesa turistica en alimentacié d’Espanya es realitza a
Catalunya, esdevenint per tant el territori lider d’Espanya en aquest ambit (KPMG,
2019)5

. Aspectes positius . Aspectes negatius
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En darrer lloc, les oportunitats observades sén les que es presenten en aquesta pagina:

O P ORTUN T A T S (/)

FASE 1: PRODUCCIO

+ Augment de la proteccid del sol agricola i de la facilitat d’accés a la terra, a través
d’instruments com la Llei d’espais agraris (Generalitat de Catalunya, 2019)°

* Increment de la producci6 d’aliments fruit d’'una millora del rendiment i productivitat
dels conreus, aixi com de l'adequada gestié de la superficie (ex.: a través de la
definici6 de models de gestié sostenible de les superficies forestals i agraries per tal de
conservar-les adequadament, mantenir-ne el valor i garantir la biodiversitat)

* Impuls de dinamiques de col-laboracio i d’integracié de les unitats productives en
cooperatives, empreses o0 altres figures que permetin generar les condicions
adequades per a incrementar la competitivitat i el valor afegit dels productes

* Voluntat de promoure iniciatives que fomentin el vincle urba-rural i permetin ampliar
el ventall d’alternatives pel consum per tal d’adaptar-se als nous requeriments de la
societat ifacilitar 'accés al producte de proximitat

+ Els mercats de pages han incrementat un 246 % entre 2009 i 2016, passant de 4
mercats abans de 2008 a 48 en I'any 2018 (Arran de Terra, 2018)8

* Oportunitat de possibilitar espais de venda directa de producte alimentari en
les propies explotacions o en espais compartits

+ Desenvolupament d’avencos tecnologics i innovadors aplicables al sector agrari,
ramader i pesquer

+ Aprofitament de les potencialitats propies del territori per posar en valor el sector
productiu i millorar-ne la seva sostenibilitat (Generalitat de Catalunya (2016)%*

* Potenciar el prestigi gastronomic de Catalunya per tal de contribuir al
desenvolupament del territori i a la sostenibilitat de les activitats que s’hi vinculen
(tant la pagesia, la ramaderia i la pesca, com activitats d’'altres fases de la cadena
alimentaria, com poden ser la restauracio, els allotiaments i el turisme) (Generalitat de
Catalunya (2016)%

FASE 2: TRANSFORMACIO | LOGISTICA

* Reforg de la cooperacido empresarial com a via per competir en el nou paradigma i
poder comptar amb una oferta territorialment vertebrada i més atractiva pels
consumidors

* Ampliacio i redefinici6 de la xarxa d’infraestructures, afavorint la creacié de nous pols
de desenvolupament economic per garantir la distribucié i accessibilitat territorial

. Aspectes positius . Aspectes negatius
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O P ORTUNI TA T S (/N

@ FASE 3: CANALS DE CONSUM | CONSUM FINAL

Ampliaci6 del ventall d’alternatives pel consum i tendéncia creixent de promocié del
producte de proximitat (tant de venda directa com en circuit curt), reduint aixi la
distancia entre la producci6 i els consumidors (ex.: a través d’'un major aprofitament

del potencial de les plataformes de consum cooperatiu) i fomentant la cultura propia del
territori

L’'acreditacié de Venda de proximitat disposa de 3.000 productors adherits
(DARP, 2019)%5

Desenvolupament d’iniciatives que permetin crear sinergies entre els productes
autoctons i activitats com el turisme i la gastronomia, estructurant actius diferencials

. Aspectes positius .. Aspectes negatius
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